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Én,a kis
séf



A séf konyhájában rend van, és könnyű tisztán tartani.
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Ezek pedig a séf leggyakrabban használt konyhai eszközei.
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Érett és zamatos gyümölcsök! Pazar! És íme, a zöldségek. Milyen formásak kettévágva!
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Jó étvágyat!
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1.  Gőzgombóc (Tajvan)   2.  Pho- leves tész tával  (Vie tnám)   3.  Skót  to jás (Egyesü l t  K i rá lyság) 4.  Gulyás leves (Magyarország)   5.  Taco (Mexikó)    6.  Mi lánói ser tésborda (Olaszország) 7.  Húsgombóc (Svédország)   8.  Gale t te (Franciaország)   9.  Fr i ss  tavaszi  tekercs (Thai fö ld)




