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BEVEZETES

BEVEZETES

Ez a kdnyv a sor izérdl szol.

Fedezzik fel, hogyan jon Létre a sér sokféle csodélatos, csabitd, zamatos

ize az alapanyagokbodl, és hogyan befolydsoljak ezeket a kilonbozé

sorfézési eljdrasok. Ismerjik meg a klasszikus sorstilusok meghatarozé

izprofiljait, valamint, hogy az azonos stiluskategdridba tartozd sdrodk

miért hasonlitanak, illetve kilénbdznek. Szerezzlink magabiztossadgot

az izek megértésében és azonositasaban, barmilyen sort iszunk is!

Imadom a sérizét, mivel ez hozott el&szor
izgalomba, és tett elég kivancsivd ahhoz, hogy minden
sért megkodstoljak, amihez csak hozzéjuthatok.
Iméadom, hogy minden egyes sér (] izélményekkel
ajandékozott meg, legyen az egy amerikai IPA

csip&s citrusossaga, egy korsé dark mild megszokott
malatas felhangjai vagy egy érlelt arpabor sokrét(
komplexitdsa. A sér tdbb lett, mint egy ital: az izek
kalandjava valt.

Amikor el&szér kezdtem felfedezni a sér vildgat,
minden egyes Uj stilussal Gjdonsdgokat talaltam,
amelyek izgalomba hoztak és lenyligdztek. Ahogy

a pohérral a kezemben prébéltam megérteni

a soroket, yjillatok, uj izek és Uj jellemz&k bukkantak
fel, és minél tébbet ittam, annal kivancsibb lettem.

Késtoléjegyzeteket olvasgatva képzeletben meg
is izleltem az italokat, de én magam akartam meginni
Sket. Tobbet akartam koéstolni, jobban akartam
késtolni, és jobb akartam lenni a sérivasban. Tudtam,
hogy ez azt jelenti: tobbet kellett innom.

Ahogy egyre tobbet tanultam és egyre jobban
értettem a s6rhoz, Ggy tudtam &sszekdtni az izeket
az dsszetevdkkel és a sorfézés folyamataival, majd
értékelni a régiokhoz, a térténelemhez és a sorivéd
kulturakhoz kot6dé izeket.

Ahogy az izeket tanulmanyozva sérversenyeken
zsUriztem, és sorrel kapcsolatos el&adasokat
tartottam, vildgossa vélt, milyen prébatételt
jelenthet az fzek megértése és felismerése, és
hogy ez masoknak is kihivés. Rajéttem, hogy
mindez a nyelvezeten és a magabiztossdgon mulik.
Tudnunk kell, milyen szavakat hasznaljunk, hogyan
haszndljuk ket a sérrel kapcsolatosan, és azt is,
hogy magabiztosan kell haszndlnunk &ket. Ezzel

a Sérmesterkurzussal, remélem, sikertl &tadnom

a sor izének értékeléséhez szikséges kifejezéseket
és magabiztossagot, valamint a vildg legfinomabb
soreinek részletes bemutatésat.



SORHAB

Amikor sort téltink a pohérba, a gdzbuborékok a pohdr tetejére

emelkednek, és habot képeznek. A hab a sér egyik legjellegzetesebb

tulajdonsaga, és bar sok més italban is vannak buborékok — példaul

a szédaban, a pezsgbben és az almaborban -, egyetlen mas ital sem
képez természetes moédon tartds habot, amikor kidntik.

NYOMASVALTOZAS

A dobozban vagy palackban
Lévé sor gazzal, altaldban szén-
dioxiddal (CO,) telitett. Amikor
kinyitjuk a sért, megvéltozik
a nyomas a tartdlyban, és a géz
szokni kezd (ez az a szisszenés,
amit a sér kinyitdsakor hallunk).
Ha egy doboz vagy Uveg sért
nyitva hagyunk, akkor a szén-
dioxid fokozatosan tavozik, és
a sor elveszti frissességét. Amikor
kinyitjuk a sért, hogy kidntsuk,
a kidontés hatdsara hab képzdédik.
A szén-dioxid kivalik a sérbél,
amikor az a pohdrba kerul, de
nem pukkan ki vagy szall el, mint

a halobol kiengedett Léggdmbok.
Az Gveg belsejében apré
magképzd&dési pontok taldlhaték
- asima felUlet apré hibdi vagy
az Uveg aljdn Lévé maratott minta
(ldsd a képen). A géz ezeken
a pontokon &sszegydilik és
buborékokka ndvekszik, amelyek
a sorbe kerulnek. Mikdzben iszunk,
a buborékok tovabb képz&dnek
ezeken a helyeken, és minél tobb
szén-dioxiddal telitett a sér, annal
tdbb lesz a buborék.

A buborékok a sérben
felfelé haladnak, amig el nem
érik a felszinét. A sért az teszi
kaloénlegessé, hogy a buborékok
nem pukkannak ki azonnal

A SORBUBOREKOK NEM
PUKKANNAK KI

Az drpaban Lévé hidroféb fehérje — ami nem

talalhaté meg a pezsgében, az almaborban

vagy a széddban — miatt a buborékok habot
képeznek, és megtapadnak a pohérban.

A BUBOREKOK FELFELE
HALADNAK A SORON KERESZTUL

A buborékok a séron keresztul felfelé haladnak
a felszinre. A pohar aljan képz&dé Gj buborékok
tartjak fenn a habot.

a tetején, hanem habot képeznek,
és megragadnak a pohéarban. Ezek
végul kipukkadnak, de a sérben
felszallod Uj buborékok folyamatos
utdnpotldsa fenntartja a habot.

NEZZUK A CSIPKET!

Amikor belépunk egy barba vagy
kocsmaba, ne a teli poharakat
nézzUk, hanem az Ureseket.

Ha az Gveg belsé palastjan
csipkemintaként tapad a hab, akkor
tudhatjuk, hogy j6 helyen jérunk,
hiszen a hab csak akkor tapad

a pohéarhoz, ha a sort jol f&zték,
és tiszta pohdrban szolgaltak fel.
A karikdk szdma alapjan azt is meg
lehet allapitani, hogy az illets
milyen gyorsan itta meg a sort

- minél kevesebb a karika, annal
nagyobb kortyot ivott.



PISZKOS
POHAR

NINCSHAB ___.____. .
A piszkos poharban
Lévs sornek gyenge
habja lesz, vagy
egyaltalan nem
lesz habja.

TOKELETLENSEGEK ... __ +
A POHAR
BELSEJEBEN
Ha a pohérban apré
zsir-, szennyez6dés-
vagy mososzerfoltok
vannak, a buborékok
megtapadnak a pohar
oldalén, és elrontjak
asor megjelenését.

SORTISZTA POHAR

S CSIPKE
Hab csak tiszta
pohéarban
képzsdik.

o Jo
HABMEGTARTAS
Ajo habréteget
megtarté sér azt
jelzi, hogy a pohar
tiszta.

MIERT SZAMIT A HAB?

Lattunk mar buborékokat

a poharunk belsejében? Nem

jo jel. Ezek a buborékok apré
szennyezd&dés-, mosdszer- vagy
zsirfoltokhoz tapadnak, amelyek
befolyasoljdk a megjelenést
(szérnyen néznek ki), és a sérnek
nem lesz j6 habja. Még az
egyenesen a mosogatogépbsl
hozott pohdr sem biztos, hogy
tokéletesen tiszta. Otthon, miel&tt
barmilyen soért kiontink, érdemes
a poharat meleg, szappanos
vizzel j6l megmosni, hideg vizzel
ledbliteni, majd a sért a nedves
poharba tolteni.

A sérhab a sér és a szén-dioxid
keveréke. Ha egy sort sok habbal
ontunk ki, a folyékony rész

mindig visszasUllyed. A hab azért
fontos, mert képes megtartani az
aromavegyuleteket, kilondsen

a komlo és az élesztd aromait,
ugyanakkor kellemes texturdja
ivdsélményt is nyujthat, kilondsen
egy nitrogénnel csapolt (ldsd 30.
oldal) vagy egy igazi cseh lager sor
esetében.

FORMAZOTT UVEGEK

Nézzik meg az Ures
sorospoharunk aljat. Latunk ott
egy bevésett mintat, példaul

a sorfézde logdjat, egy alakot vagy
egy vonalakbol allé sorozatot?
Ezek az tn. nukleaciss (gocképzd)
jelek, amelyek segitenek tobb
buborékot létrehozni és a j6 habot
fenntartani.

Gocképzd
e sorfézdelogd

Gocképzd
vonalak ..., )



A TOKELETES
SORCSAPOLAS

Minden alkalommal tokéletes pohar sért szolgaljunk fel
magunknak! A sérok tdbbségénél egyszerlien 45 fokban
megdoéntdtt poharral kell kezdeni a kidntést, de a palackban

érlelt és a természetesen zavaros sorok kissé

mas megkdzelitést igényelnek.

PALACKBAN
KONDICIONALT SOROK

Sok brit és belga sort palackban
kondicionalnak (ldsd a 69. oldalt),
igy egy kis élesztéréteg marad

a palack aljan. Azt elkertlendd,
hogy az élesztd a pohdrba jusson,
felnyitas el&tt legalabb 24 ran
at tartsd a palackot felallitva

a hitében. Egyetlen mozdulattal
oéntsuk ki, hogy az Gledék ne
kavarodjon fel, és hagyj egy kevés
soért az Uveg aljan.

NITRO STOUT

Képzeljink el egy korsé Guinnesst.
A sérbe nitrogéngazt és szén-
dioxidot is kevernek, és a nitrogén,
valamint a sér csapoldsanak modja
adja a Guinness jellegzetes habjat.
A nitrogén folyadékban nehezen
oldhato, de a sérben oldott élla-
potban tartja a dobozban, palack-
ban vagy a hordéban Lévé nyomas.
Amikor a sort felszolgéljdk, a nitro-
gén kivélik az oldatbol, ami
a kaszkddszerl megjelenést

eredményezi. Ennek el&segitésé-
re a gazt némi erével kell kittni.
A dobozos nitrosérdk, mint példa-
ul a Guinness, altalaban tartalmaz-
nak egy ,eszkdzt”, egy kis mlanyag
golyét (widget), ami nitrogénnel
van téltve. Ez veri ki a buborékokat
az oldatbdl, a soér kiontése kdzben
pedig felkavarja azokat. A csapolt
nitroséroék csapjédban van egy
sz(kité lemez, ami leginkabb egy
soklyukd zuhanyfejre hasonlit.
Ez a lemez kavarja ki a gdzt az
oldatbol.

A nitroséroket otthon dgy
is tolthetjlk, ahogy egy csapos
a Guinnesst szolgalna fel:
a tetejéhez kozel befejezi a toltést
- hagyja, hogy a hab lellepedjen,
majd teletdlti a poharat. Ez
azonban nem elengedhetetlen.

A TOKELETES TOLTES

A legtobb sér esetében, beleértve a lagereket, viladgos és sotét soroket

is: nyissuk ki a sort, és tartsuk a tiszta, nedves poharat korulbelul 45 fokos
szbgben. Lendlletesen toltstk a sért a pohdr belsejébe, hagyjuk, hogy hab
képzédjon, mikdzben tovabb toltjik. Ahogy a pohdr sorrel telik meg, és a hab
felszall, egyenesitsik ki a poharat, és toltstk tovabb, amig tele nem lesz.

DONTSUK MEG A POHARAT
Kezdjuk egy tiszta, nedves poharral, amelyet
koralbeldl 45 fokos szogben dontink meg.

2

ONTSUK EROTELJESEN
A sort erételjesen dntve a pohar
belsejében habnak kell képz&dnie.

3

EGYENESITSUK KI
Ahogy a pohér sorrel telik meg,
és a hab felszall, egyenesitsik
ki a poharat, és toltsuk tovébb,
amig tele lesz.



SZGRETLEN BUZASGR ENENE
ES WITBIER -

Ezek természetesen zavaros I
sorok, és a zavarossagnak, amit
gabonafehérjék és az élesztd
okoznak, a pohérban kell 1
maradnia.
FORGASSUK A PALACKOT
Kinyitas elétt dvatosan

forgassuk meg a palackot, hogy
az éleszté felkeveredjen.

2

DONTSUK MEG A POHARAT
Tartsuk a poharat kéralbelal
45 fokos szogben, és 6ntsiik

asorta pohdr belsejébe.

Forgass!

a palackot, hogy az

uk meg ...

éleszté felkeveredjen!

3 b

EGYENESITSUK FEL FORGASSUK M
Egyenesitsik fel a poharat, AZ UVEGET
amikor az koralbelul

haromnegyedig tele van. van, forgassuk meg az

hogy az éleszté felkeveredjen.

Amikor a pohar majdnem tele | 1

wt - 5
e w
6 i
" " TOLTSUK TELE
Ezutan toltsuk tele a poharat

ugy, hogy a hab teljes legyen,
a sor pedig enyhén kodos.

Uveget, " .g,

AZ IDEALIS FELSZOLGALASI HO

Milyen hémérsékleten szolgaljuk fel B3
a sort? Egyes szakérték szerint min-

den sért inkabb hidegen, a hiits-

szekrénybdl (4-7 °C) szervirozzunk.

Masok javasolt hémérsékleteket

adnak meg bizonyos stilusokhoz 10°-13°C
(ldsd jobbra). A vilégos, kény-

ny( séroket gyakran hidegebben
szolgéljak fel, mint az erds, sotét
soroket. Ugyanis minél hidegebben
szolgélnak fel egy sort, annal fa-
kébbak lehetnek az izek, igy ha egy
gazdagabb és 6sszetettebb sorrél
van sz6, nem biztos, hogy jegesre

7-10°C

kell hdteni. A legjobb azonban, ha
a sort azon a hémérsékleten kindl-
juk, amelyen a legjobban élvezzik.
Esne feledjtk, hogy ha tul hideg,
akkor a poharunkban felmelegszik,
de ha tdl meleg, akkor nem kénny 2-4°C
lehdteni.

MERSEKLET

HUS

Arpabor, imperial stout,
belga quadrupel és strong
ale, duplabak, eisbock,
oldale

PINCEHOMERSEKLET
Belga ale-ek, sourale,
lambic, gueuze, bock, angol
bitter és mild, skot ale-ek,
trappista sérok

HOTOTT

IPA, amerikai pale ale,
altbier, porter, a legtobb
stout

HIDEG

Cseh és német pilseni,
muncheni helles,
buzasorok, kélsch

NAGYON HIDEG
Tomegpiaci konny sérok

[F6]
—_—
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LAGEREK

NEMET STILUSU

PILSENI

Ezek a keser(, aranyszin( Lagerek Németorszagbol

szdrmaznak, és ma mar vildgszerte népszerdek.

WILLIBECHER MAGAS
POHAR BORDAZOTT

iZ, FOLYAMAT ES TORTENET

A német pilsenik keserd,

komloés lagerek, gyakran vilagos
megjelenésilek, bar némelyikuk
szlretlen és enyhén zavaros.
Mindig fehér habkoronaval kell
ezeket felszolgalni. A német
komLlok, mint a Hallertau
Mittelfrah, a Hallertau Tradition,
a Spalter Select és a Hersbrucker
kulcsfontossaguak e stilus
izprofiljdnak kialakitasdban.

A komlé jellege észrevehetd, bar
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és tartds keserliséggel, valamint
gyogynovényes, fliszeres, citrusos
és fliszeres izekkel. Az amerikai
és az Ujvilagi komlé més karaktert
ad, de még igy is kivalo lehet egy
pilseniben. Az erjedési aromak
minimalisak, a szénsavtartalom
pedig k&zepes vagy magas.
Gyakran csak pilseni malatat
haszndlnak, ami kénny
maldtatestet és finom malataizt ad,
édesség nélkal. A klasszikus német
valtozatokhoz a testesség és
a szédrazabb lecsengés érdekében
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Az elséként 1842-ben, a cseh
Pilsen varosaban fézott pilseni lett
az elsé olyan sérstilus, amelyet

a hazajan kivul is f&ztek, és
kalonbozs helyi jellegzetességeket
vett fel: Eszak-Amerikaban
kénnyedebb, Azsiaban szérazabb,
Eszak-Eurépaban kevésbé édes

és keserlibb - a pilseni az a sér,
ami valéban globdlissa valt.
Napjainkra a klasszikus pilseni

a sorék archetipusava lett, és
vitathatatlanul a vilag legnagyobb
mennyiségben fogyasztott

nem mindig aromds, hatdrozott dekokcios cefrét hasznélnak. sorstilusa.
KOSTOLOJEGYZETEK
Szin Tisztasag Erjedés Alkoholtartalom Keserlség
Szalmatoél az aranyig TUkros Tiszta/semteges 4,6-52 tf% 25-451BU

(kdzepesen magas)



ROTHAUS TANNENZAPFLE PILS

ALDER BEER CO. HERING

51TF% | KESZOL: GRAFENHAUSEN, NEMETORSZAG

52 TF%

KESZUL: SEREGNO, OLASZORSZAG

Kétségtelendl ez lett a vilag
meghatarozé német pilseni

sore. A sor tokéletes szerkezet(:
a komléaromak hivogatok,
citrusokkal (gondoljunk a magvas,
kandirozott héjra) és komlovira-
gokkal. A maléta el&szdr némi
édességet hoz, majd elegdnsan
szétoszlik a szarazsdgba és egy
tartds, borsos kesertiségbe, ami
arra késztet, hogy Ujabb kortyot
vegylnk a szdnkba, ami visszaadja
a kezdeti édességet.

JEVER PILSENER

E

v
ALDER

HERING

s
Corman Saybe |

-———

Gondoljunk egy olasz kertre

a maga szépségével, szimmet-
ridjadval és mediterran névényeivel
a meleg napsutésben. Ezt idézi
fel az Alder Hering, ami a német
stilusu pilseni kiegyensulyozott és
mégis markans példaja: az enyhe
hidegkomlézasnak készénhetéen
egyszerre csodalatosan aromds
és mélyen keser(. A vildg néhdny
nagyszer( pilseni sérét Olasz-
orszéagban talaljuk.

DURATION BREWING DOSES PILSNER

4,9 TF% KESZUL: JEVER, NEMETORSZAG

51 TF%

KESZOL: WEST ACRE, ANGLIA

Amikor el&szér késtoljuk meg

a Jevert, valészintileg meglepd,
s6ét sokkold lesz. Figyelemre
méltéan keserd sér (40 IBU),
gyoégynovényes és Citrusos,
fliszeres és fas mélységgel. A sor
alapmalataja finoman a hattérben
van, szerkezetet ad, de csak
kevés izt. A komlo a pohdrban
olajos, és a legjobb értelemben
véve erételjes és magabiztos.

Ez a stilus egyik legintenzivebb
példaja.

MAS PELDAK KIPROBALASRA

LOST & GROUNDED KELLER PILS: THREES BREWING VLIET: aszalt citrom,
viradgos, gyogynovényes, illatos gyogynovényes komlo, erételjes

német komLlo. keser(iség.

A legtdbb német stilusu pilseni
sor preciz, ropogos, lendiiletes

és vilagos. A Duration Doses se-
gitségével egy kicsit rusztikusabb
eredményt kapunk. EL6L gabonat
tartalmaz, ami némi porkolt maléd-
téssagot ad. Szdretlen, igy termé-
szetesen tobb textdraja van, ami
tobb komlét (Hallertau Mittelfruh,
Saphir, Saaz) tart meg. A komlé
izében keser( citrom, narancsmag,
virag és keserd fliszerek érzédnek,
olajos-citromos gazdagsaggal.

BELLWOODS BELLWEISER: virdgos
komlo, enyhe citrusok, kekszes
malata, ropogos.

INISTId NSNTILS LIWAN



LAGEREK

CSEH VILAGOS LAGER

El&szor 1842-ben fézték a cseh Pilsen véaroséaban.
Ez az eredeti vildgos lager stilus, amit az édes,
karamellizalt malata és a keser( cseh komlo jellemez.
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iZ, FOLYAMAT ES TORTENET

Jellegzetességei az enyhén
maldtds és alacsony keserlségtsl
a gazdagon keserédesig
terjednek, a két legismertebb
példa - a Budweiser Budvar és

a Pilsner Urquell - a skala két
végén taldlhaté. A német pilseni
sorokkel ellentétben e séroknek
- a dekokcids cefrézésnek
készénhetéen - jellemz&en
kifejezett karamellizalt malatéds
mélységik van, és Ldgy texturdjuk
az alacsony szénsavtartalom

és a nagyon lagy viz hasznalata
miatt, ami fokozza az édesebb
malataizeket. A cseh Saaz komlé
meghatdrozo tulajdonséga, hogy
a karakteres keser(iség mellett
virdgos és flves aromakat ad, mint
a széna, a dohdny és némi aszalt
citrom. A krémes, vastag habréteg
fontos e sérok felszolgalasakor.

Altalaban csak pilseni malata-
bol készil, gazdagsdgat a f&zési
eljarasnak kdszoénheti, ami az izt és
aszint adja. A tdbbséglk szlrt, de
egyre gyakrabban taldlunk szdret-
len véltozatokat is.

Bar éltaldban pilseninek nevezik
ezeket, de csak egy igazi pilseni
Létezik: a Pilsner Urquell. Amikor
el&szor fézték, az eljarasok és
osszetevSk akkoriban Gj kombinécio-
jat hasznaltak: Lagy pilseni vizet, brit
indirekt malatézast, hogy a morva
arpabol vildgos malétat készitse-
nek, ami pilseni mal&ta néven vélt
ismertté, Saaz/zateci komlét, német
lagerélesztét és német lagerfo-
zési technikat. A német pilsenihez
képest ezek gazdagabbak malétaban,
karamellizaltabbak, Ldgyabb testliek
és komldéaromajdak.

KOSTOLOJEGYZETEK
Szin Tisztasag Erjedés Alkoholtartalom Keserlség
Halvanyaranytoél Tukrostélaz enyhén Tiszta/semleges 4-5tf% 20-40 IBU

a sdtétaranyig kadssig (kozepes)



PILSNER URQUELL

BUDWEISER BUDVAR

LATE% KESZOL: PILSEN, CSEHORSZAG

5 TF% | KESZOL: CESKE BUDEJOVICE, CSEHORSZAG

A sér finom arnyalatainak nagy része
elvész a pasztorizalas és a csoma-
golds miatt, ezért ezt a sort frissen
kell inni Csehorszagban, hogy
megismerjik. A maldta gazdagon
karamellizalt, piritott, mézes, kerek
és enyhén édes, a haromszoros de-
kokci¢ jellegzetes Maillard-izével.
A Saaz komlé virdgos, gydgynové-
nyes, aszalt citromos és magas ke-
ser(iség(i (38 IBU), kiegyensulyozott
keserédesség jellemzi. A textudra
Lagy, érezhetd maradék édességgel.

NOTCH BREWING THE STANDARD

Mg a Pilsner Urquell kerek, ka-
ramellizalt és keser(, addig a Bud-
var maldtaédességben karcsubb és
keser(iségben szegényebb (22 IBU).
A gabona ize jellegzetesen cseh,
kétszer dekokcionalt, visszafo-

gott porkolt malataval, mézzel,
kenyérhéjjal és keksszel. Az egész
virdg( Saaz komlé virdgos és illatos,
elegans, enyhe gydgyndvényes ke-
serliséggel, de nem olyan markan-
san, mint mds kesertibb lagerek. Az
élesztd enyhe gylimolcsdsséget ad.

GODSPEED SORFOZDE SVETLY LEZAK [2°

LETF% KESZOL: SALEM, MA, USA

5 TF% KESZOL: TORONTO, KANADA

A cseh klasszikusok stiluséban f&-
z6tt Standard kétszeres dekokcio-
val, nyilt erjesztéssel és hosszan
érlelve készul. Cseh szértimalatat
hasznélnak, de egy amerikai csavar-
ral, ugyanis Sterling komléval f&zik.
Ragyogé aranyszind, sdrd, fehér
habbal, kerek, a gabonafélék izének
gazdagsagdaval, amit felerésit a de-
kokcié. Az erjedés enyhe élesztés
gylimolcsdsséget ad, a komlossag
hatarozott, virdgos aszalt citrom és
gyogynovények jegyeivel.

MAS PELDAK KIPROBALASRA

UNETICKE PIVO 12°: porkolt malata,
virdgos komlo, széraz, ropogds.
keser(iség.

MATUSKA DESITKA 10°: kenyérhéj,
gazdag malata, tartds gyodgyndvényes

A klasszikus izprofil elérése
érdekében cseh alapanyagokbdl
f&zott sér gazdag arany-boros-
tydn szinG, kerek kortyérzettel,
ami a dekokciés cefrézésnek ko-
szdnhetd. A sérfézde kulénleges
cseh malatédt haszndl, aminek jot
tesz ez a fajta cefrézés, karamella,
piritds, kenyértészta jegyeit és
némi édességet ad neki. A keser(-
ség magas — a Pilsner Urquellhez
hasonlo -, és végig virdgos és
gyogyndvényes komlos izvilagu.

HEATER ALLEN PILS: porkolt malétak,
virdgos komlo, ropogds keser(iség.
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